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Mischbarkeitsberechnungen

Die Berechnungen erfolgten mittels Software ,,Aquachem® Version 9.0/0 06/2015, der Fa. Scient-
service (Ing.Biro Lehr). www.scient-service.de; www.ing-lehr.de.

Datengrundlage : (siehe Tabelle 1)
(1) VZ Soélden Zone 1: Untersuchung vom 27.08.2025,
(2) Quelle projektiert: Untersuchung vom 28.08.2025

Tabelle 1: * Die Temperatur wurde im Leitungsnetz der VZ Zone 1a Granstein gemessen

VZ Sélden Zone 1 uelle projekt.

Parameter 27.08.2025 Q28.08|.020125
Temperatur 7,1* 3,5
Sauerstoff -- --
pH-Wert 6,8 7,2
Saurekapazitat 0,18 0,16
Chlorid <1 <1
Sulfat 110 8,0
Nitrat 1,3 1,2
Phosphat -- --
DOC -- --
Natrium 3,7 1,0
Kalium 23 1,4
Calzium 34 3,2
Magnesium 8,0 1,2

S1 0,3 13
Kationenguotient 0,09 0,23
Leitfahigkeit 312 36
Gesamtharte 6,7 0,6
Schittung -- --

Anhand der in 0.g. Richtlinien vorgeschlagenen Parameter wurde die ,,Wasserbeschaffenheit™ der
beiden Wasser verglichen. Von Phosphat, DOC (geldster organischer Kohlenstoff) und O, (geldster
Sauerstoff) wurden keine Daten erhoben.
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Mischbarkeit gem. OVGW Richtlinie W73:

Die Abbildungen 1 a-g zeigen die Konzentrationen ausgewahlter Inhaltsstoffe der Wasser aus dem
Versorgungsnetz  Solden Zone 1 (Zeitraum 2022-2025) bzw. der projekt. Quelle (+-
Messunsicherheit)und vergleicht sie mit der ,,Bandbreite” gem. 0.g. Arbeitsbléttern. Liegen die Werte
innerhalb dieser Bereichsbreite so gelten die Wisser als ,,nicht unterschiedlich® und als Trinkwasser
gleichmaRiger Beschaffenheit.

Fur die Parameter ,,Chlorid“ und Nitrat wurden durchwegs niedere unter der Bestimmungsgrenze
liegende Gehalte festgestellt. Daher liegen die Wasser diesbeziglich innerhalb der Bereichsbreite und
sind daher von gleichmaRiger Beschaffenheit.

Abbildung 1a: Temperatur:
Die Wasser sind von gleichmaRiger Beschaffenheit

Temperatur [°C] min (P1) max (P2) Lo T a2 xR
Bereichsbreite b 2,5 12,5

VZ Zone 12022-2025 8,5 12,6 —

Quelle projekt. 2,5 4,5 3,5 |=

Abbildung 1b: pH-Wert:
Die Wasser sind nicht von gleicher Beschaffenheit

63 &8 &p To T2 TA T8 T8 80 82 84 8

pH-Wert min (P1) max (P2)

Bereichsbreite b 6,6 7

VZ Zone 12022-2025 6,6 6,9 —

Quelle projekt. 7 7,4 7,2 —

Abbildung 1c: Saurekapazitat:
Es handelt sich um Wasser von gleichméaRiger Beschaffenheit
Saurekapazitat (Ks)

[mmol/I] min (P1) max (P2) L w3 s =
Bereichsbreite b 2,5 4.8
VZ Zone 12022-2025 0,18 0,27
Quelle projekt. 0,14 0,19 0,16
Abbildung 1d: Sulfat:
Es handelt sich um Waésser von unterschiedlicher Beschaffenheit
o 0308 1 152 3 4 & & mm
Sulfat [mg/I] min (P1) max (P2) ' 30 60 100 200 300 400 500 600 g
Bereichsbreite b 80 200
VZ Zone 12022-2025 83 110 110
Quelle projekt. 7,2 8,8 g =
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Abbildung 1e: Anionenkoeffizient (S1):

Es handelt sich um Trinkwéasser mit unterschiedlicher Beschaffenheit
Anionenkoeffizient

o 02 08 1152 3 4 5 {miie Kozt
cCl+2cS04/Ks min max L 1 S N T T NS S - = ——sad)
Bereichsbreite b 5 15
VZ Zone 12022-2025 6,2 12,9
Quelle projekt. 1,6 1,6 -

Abbildung 1f: Kationenkoeffizient:

Es handelt sich um Trinkwasser mit gleicher Beschaffenheit

Kationenkoeffizient

Na+K/Ca+Mg min max g, 02 08 1152 3 4 rm%
Bereichsbreite b 0,05 0,3

VZ Zone 12022-2025 0,09 0,15

Quelle projekt. 0,23
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Mischbarkeit gem. Arbeitsblatt DVGW W-216:

Die Abbildung 2 spiegelt 0.g. grafische Darstellungen auf Basis der Berechnungen gem. 0.g. DVGW
Regelblatt W16 wider.

Datengrundlage: Der Vergleich beruht auf den Werten der Einzelmessungen vom 27.08.25 (VZ Sélden)
und vom 28.08.2025 (projekt. Quelle) (vgl. Tabelle 1).

Abbildung 2:
Mischbarkeit VZ Sélden Zone 1 vs. Quelle projekt.

Wasser 1 WVA S6lden Zone 1 Dateiname: 253278.aac¢
Wasser 2 WVA S&lden - nat. Quellaustritt prej.

Dateiname: 253292.aqc

Bandbreite

Parameter Wasser 1 Wasser 2 von bis |P1-P2| erfillt
Sauerstoff 02 mg,/1 - - - - - - - - - - - - - - - - -
Sdurekap. Ks4.3 mgl/m3 8,18 8,16 @,e 1,1 a,84 Ja
Chlorid (1 mg/1 8,8 8,2 8 67 8,82 Ja
Sulfat 504 mg/1 118 8 27 234 1,40 Nein
Phosphat P04 mg, 1 - - - - - - - - - - - - - - - - -
org. g. Kohlenst. TOC mg,/1 - - - - - - - - - - - - - - - - -
Cl + 2504 / Ks4.3 mgl/m3 12,85 1,88 7,4 20,3 3,20 Nein |
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Mischungsdiagramme:

Abbildung 3 zeigt die tabellarische Aufstellung der voraussichtlichen lonengehalte und anderer

physikalisch-chem. Wasserdaten bei den jeweiligen Mischungsverhéltnissen.

Abbildung 3: Mischungsdiagramm VZ Sélden Zone 1 vs. Quelle projekt.:

Datengrundlage (s. Tabelle 1):

Wasser 1: VZ Sélden Zone 1 v. 27.08.2025;

Wasser 2: projekt. Quelle v. 28.08.2025.

Bei Mischung der beiden Wésser werden im Rahmen der berechneten Werte die gem.
Trinkwasserverordnung vorgegebenen Grenzwerte eingehalten.
Das Wasser hat einen kalklosenden Charakter. Die korros.-chemischen Parameter weisen teilweise

Sollwertabweichungen auf (vgl. Tabelle 2).

Wasser 1 VZ Stélden Zone 1 Rettung Dateiname: 253278

Wasser 2 natirlicher Quellaustritt Dateiname: 253292

ALLGEM. WASSERDATEN

Wasser 1 % lee,ee S@,ee &e,ee 7Je,e8 60,86 S0,00 40,80 30,80 20,00 10,00 0,08
Wasser 2 % 0,06 10,08 20,00 30,80 40,80 50,00 60,00 JO,0@ 86,00 90,00 100,00
LF/25°C usS/cm 312 284 257 229 202 174 146 119 91 64 36
Temp. o 10,60 9,89 9,18 8,47 7,76 7,05 6,34 5,63 4,92 4,21 3,50
KMnO4-2Z. 0,50 8,50 a,50 8,50 a,50 0,50 8,50 8,50 8,50 a,50 0,50
Ks 4.3 mmol /1 0,13 8,18 a,18 8,17 a,17 0,17 8,17 0,17 8,16 8,16 8,16
Kb 8.2 mmol /1 e,e7 8,07 0,87 8,e7 0,87 e,e7 8,06 0,06 8,06 8,86 0,06
SE °d 6,59 6,00 5,42 41,83 4,24 3,66 3,07 2,48 1,89 1,31 8,72
KH °d 8,58 8,58 8,49 8,49 8,48 0,48 8,47 8,46 8,46 8,45 8,58
MKH °d 6,18 5,58 4,93 4,34 3,76 3,17 2,68 2,02 1,43 8,86 0,38
pH-ber. 6,84 6,85 6,86 6,87 6,88 6,89 6,98 6,91 6,92 6,93 6,95
IS mmol/1 4,87 41,88 3,71 3,33 2,95 2,56 2,17 1,78 1,38 8,97 8,55
IONENGEHALTE

Wasser 1 % 1ee,ee 99,00 ©ge,ee@ 7e,e@ 60,00 50,00 40,00 30,80 20,00 10,00 8,08
Wasser 2 % 6,08 10,006 20,00 306,00 40,00 50,80 608,00 70,00 80,00 90,00 100,00
Ca mg/1 34,80 38,92 27,84 24,76 21,68 18,60 15,52 12,44 9,36 6,28 3,28
Mg mg/1 8,00 7,32 6,64 5,96 5,28 4,68 3,91 3,23 2,55 1,87 1,19
Na mg/1 3,67 3,48 3,14 2,87 2,60 2,34 2,07 1,80 1,53 1,27 1,00
K mg/1 2,38 2,21 2,12 2,03 1,94 1,85 1,75 1,66 1,57 1,48 1,39
NH4 mg/1 8,85 8,85 8,05 8,85 8,05 8,85 8,05 8,85 8,85 8,85 8,85
Ee mg/1 8,01 8,01 8,01 8,01 8,01 8,01 8,01 8,01 8,01 8,01 8,01
Mn mg/1 8,00 8,08 0,00 8,00 0,00 8,00 0,00 8,00 8,00 8,00 8,00
C1 mg/1 8,80 8,74 8,68 8,62 8,56 8,58 0,44 8,38 8,32 8,26 8,28
S04 mg/1 lie,e@ 99,886 89,60 79,40 69,20 59,08 48,88 38,60 28,48 18,20 8,00
NO3 mg/1 1,30 1,29 1,28 1,27 1,26 1,25 1,24 1,23 1,22 1,21 1,20
HCO3 mg/1 le,%8 18,76 1,65 18,53 10,42 16,31 18,19 180,88 9,97 9,85 9,76
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CALCIT-SATTIGUNGSDATEN

Wasser 1 % 100,00 90,00 80,00 70,00 60,00 50,00 40,00 30,80 20,00 10,00

Wasser 2 % 9,00 10,00 20,00 30,00 40,00 50,00 60,00 70,00 80,00 90,00 10

LF/25°C uS/cm 312,80 284,00 257,00 229,00 202,00 174,00 146,00 119,00 91,80 64,08 3

Temp. oC 18,60 9,89 9,18 8,47 7,76 7,85 6,34 5,63 4,92 4,721

C02 frei mg/1 3,88 3,84 2,99 2,95 2,98 2,86 2,82 2,77 2,73 2,68

C02 Gbers.  mg/l 3,86 2,99 2,94 2,98 2,8 2,83 2,78 2,75 2,71 2,67

pH-ber. 6,84 6,85 6,86 6,87 6,88 6,89 6,99 6,91 6,92 6,93

pHL 8,52 9,15 9,26 9,25 9,32 9,39 9,47 9,57 9,69 9,8

pHe 8,67 8,73 8,75 8,81 8,83 8,88 8,97 8,99 9,02 9,08

Delta pH -1,87 -1,88 -1,89 -1,94 -1,95 -2,80 -2,07 -2,88 -2,18 -2,14 -

PI mmol/1 @,1¢ 0,18 9,18 0,18 ©,18 9,18 0,18 0,89 0,09 0,09

1s mmol/1 4,87 4,88 3,71 3,33 2,95 2,5 2,17 1,78 1,38 0,97

KORR.CHEM.DATEN  nach DIN 12502

Wasser 1 100,00 90,00 80,00 70,00 60,00 50,00 40,00 30,00 20,00 10,00 0,00

Wasser 2 9,00 10,00 20,00 30,00 40,080 50,00 66,00 70,00 80,00 90,00 100,00
1,92

C1 + 2%504/N03 110,32 10e,89 91,36 81,57 71,68 61,64 51,43 41,86 30,51 19,80 8,90

2,00
2,00

Sollwerte: HCO3/S04: >1,5; CI+NO3+2*S04/HC03:<3; CI+2*S04/NO3:<1 | >3; Cl+2*S04/Ks4,3:<1
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Tabelle 2: Ubersicht von Korrosionsparametern bei Mischung der Trinkwasser VZ Sélden Zone 1 mit
Quelle projekt. Ist-Werte sind Mischungswerte aus den Mischungsdiagrammen:

Korrosionsberechnung nach DIN EN 12502 / DIN 50930

Korrosions-
wahrscheinl. Ist-Wert | NORM Bewertung
hoch | niedrig
Kupfer- und
Kupferlegierungen
- Flachenkorrosion
pH-Wert >7,5 6,8-7,0 12502 Sollwertiiberschreitung
- Lochkorrosion in Warmwasser
pH-Wert <7,0 6,8-7,0 12502
Hydrogencarbonat [mmol/I] <15 9,8-11 12502 _
c[HCO3]/c[S04] | <15 0,2-1,9 12502
Schmelztauchverzinktes Eisen
- Lochkorrosion
S1 = ¢[CI]+c[NO3]+2*c[SO4]/c[HCO3] >3 <0,5 1,2-13 12502
Hydrogencarbonat [mmol/I] >2,0 9,8-11 12502
Calzium [mmol/I] >0,5 0,1-0,85 12502
- selektive Korrosion
<1 od.
c[CI] + 2 x c[SO4] / c[NO3] -3 8,9-110 12502
Nitrat [mmol/I] <0,3 0,03 12502
feuerverzinktes Eisen
- Lochkorrosion
c[CI] + 2 x ¢c[SO4] / c[Ks4,3] <1 1,1-13 50930
c[CI] + 2 x ¢c[SO4] / c[NO3] >2 8,9-110 50930
Nichtrostender Stahl
- Lochkorrosion
. >6
Chlorid [mmol/I] >1.5 WW 0,03 12502 _
- Messerschmitt-Korrosion
c[CI] + 2 x ¢c[SO4] / c[Ks4,3] <0,5 1,1-13 50930
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Fortsetzung Tabelle 3

Gusseisen, nicht- u.
niedriglegierter Stahl
- Flachenkorrosion ~ Voraussetzung f. die Bildung einer Schutzschicht
Sauerstoff [mmol/I] >0,1 -- 12502
pH-Wert >7,0 6,8-7,0 12502
Hydrogencarbonat [mmol/I] >2 9,8-11 12502 _
Calzium [mmol/I] >1 0,1-0,85 12502
- Lochkorrosion
c[CI] + 2 x c[SO4] / c[Ks4,3] <1,0 1,1-13 50930

Beton Angriff nach DIN 4030

Parameter Einheit | Ist-Wert | Angriffsgrad*
pH-Wert 6,8-7,2
Kalkldsende Kohlensaure [CO2] mg/I 8,4-8,6
Kohlensaure aggressiv [CO2] mg/l 2,0-3,1
Ammonium [NH4] mg/l 0,05
Magnesium [Mg] mg/l 1,2-8,0
Sulfat [SO4] mg/l 8-110

*Angriffsgrade: kein — schwach — stark — sehr stark

Zusammenfassung

Die gemaR Regelblatt DVGW W216 bzw. OVGW W73 genannten Parameter befinden sich mit
Ausnahme des pH-Wertes und des Sulfatgehaltes alle innerhalb der vorgeschlagenen Bereichsbreite.
Die Wasser sind daher nicht von gleicher Beschaffenheit im Sinne der 0.g. Richtlinien.

Bei Mischung der Wasser ergibt sich voraussichtlich ein schwach saures bis neutrales Mischwasser mit
einer geringen bis mittelméRigen Mineralisierung und einer sehr weichen bis weichen Wasserhéarte
(Hértebereich 1). Das Mischwasser weist kalkldsende Eigenschaften auf.

Die untersuchten Wasser sowie das Mischwasser weisen tlw. korrosive Eigenschaften gegeniiber
metallischen Werkstoffen auf. Der Angriffsgrad gegentiiber Beton ist unauffallig.

{

Mag. Anton Wille J
Prifleiter, Geschaftsfihrung FOOD HYGIENE CONTROL GmbH
Zeichnungsberechtigter gem. 8 73 LMSVG . Otztaler Hohe 21
6430 Otztal-Bahnhof
AUSTRIA

Die auszugsweise Verdffentlichung dieses Priifberichtes oder die vollstdndige Publikation fiir werbende Zwecke darf nur mit schriftlicher
Zustimmung der untersuchenden Stelle erfolgen! Die Haftung der in diesem Priifbericht angefiihrten Messwerte inklusive Qualitétssicherung
unterliegt ausschlieRlich den jeweils angefuhrten Priflabors. Ubertragungsfehler durch FHC sind davon ausgeschlossen.
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